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[ﬂ — Worki foliowe moletowane do listwowych

. | pakowarek prézniowych 25x35cm50szt
LOAd4 67888 LUND

Cena brutto 51,71 zt

Cena netto 42,04 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni

Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 67888

Kod producenta 67888

Kod EAN 5906083678882

Producent Lund

Jednostka OPA

llos¢ [szt.] 50

Opis produktu

Worki foliowe moletowane do pakowarek prézniowych 25x35cm LUND 67888

IDwuwarstwowe worki prézniowe z moletowaniem do listwowych pakowarek prézniowych. Grubos¢ folii 90 um zapewnia
szczelnos¢ i wytrzymatos¢ mechaniczng podczas pakowania zywnosci metodg prézniowa.

\Wymiary worka 25 x 35 cm
Grubos¢ folii 90 um
|llos¢ w opakowaniu 50 szt.

Typ powierzchni Moletowana

Charakterystyka workéw prézniowych moletowanych

Dwuwarstwowa konstrukcja 90 pm
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Folia o grubosci 90 mikrometréw (0,09 mm) sktada sie z dwdch warstw tworzywa. Taka konstrukcja zwieksza odporno$¢ na przebicie
i rozdarcie podczas pakowania produktéw o nieregularnych ksztattach, jak kosci w miesie czy twarde fragmenty warzyw.

Moletowanie powierzchni
Wyttoczenia na powierzchni worka tworza kanaty odprowadzajgce powietrze podczas odsysania. Dzieki temu pakowarka prézniowa

skuteczniej usuwa powietrze z worka, co jest szczegdlnie istotne przy produktach ptaskich lub mokrych, gdzie gtadka folia mogtaby
sie przyklei¢ do zywnosci.

Kompatybilnos¢ z pakowarkami listwowymi
Worki wspétpracujg z pakowarkami prézniowymi wyposazonymi w listwe zgrzewajaca. Pasujg do modeli LUND, YG oraz innych

urzadzen tego typu o szerokosci zgrzewu minimum 26 cm. Przed zakupem nalezy sprawdzi¢ maksymalng szerokos¢ worka
obstugiwang przez konkretny model pakowarki.

Rozmiar 25x35 cm

Wymiary worka pozwalaja zapakowa¢ porcje miesa do 1 kg, wieksze ilosci warzyw, seréw czy wedlin. Powierzchnia 875 cm?
wystarcza do umieszczenia produktéw o wymiarach do okoto 23x33 cm, uwzgledniajac margines potrzebny do zgrzania.

Specyfikacja techniczna

Model LUND 67888

Wymiary worka 25 x35cm

Grubos¢ folii 90 pm (mikronéw)

Liczba warstw 2 warstwy

Typ powierzchni Moletowana (wyttaczana)
llo$¢ w opakowaniu 50 sztuk

Typ pakowarki Listwowa (zewnetrzna)
Producent LUND

Zastosowanie workdéw prézniowych

* Pakowanie miesa surowego i przetworzonego - wotowina, wieprzowina, dréb, wedliny
¢ Przechowywanie seréw twardych i péttwardych w lodéwce
e Mrozenie warzyw blanszowanych i owocéw sezonowych
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¢ Pakowanie ryb $wiezych i mrozonych bez dostepu tlenu

e Gotowanie sous vide w niskich temperaturach (worki wytrzymujg do 90°C)
e Marynowanie miesa - préznia przyspiesza wchtanianie przypraw

¢ Przechowywanie produktéw sypkich - kawy, herbaty, orzechéw, suszu

¢ Organizacja porcji zywnosci w zamrazarce z oszczednoscig miejsca

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do pakowania

Przed wtozeniem produktu do worka nalezy osuszy¢ jego powierzchnie - nadmiar wilgoci utrudnia zgrzewanie i moze zosta¢ wessany
do pakowarki. Produkty mokre warto wczesniej schtodzi¢ lub lekko zamrozi¢. Podczas uktadania zywnosci w worku trzeba pozostawic
minimum 5-6 cm wolnej przestrzeni od krawedzi do zgrzania.

Temperatura przechowywania

Worki prézniowe nie zastepuja chtodzenia - s metodg wydtuzajaca trwatos¢ produktéw juz przechowywanych w odpowiedniej
temperaturze. Mieso pakowane prézniowo nalezy trzymac w lodéwce (0-4°C) lub zamrazarce (-18°C). Pakowanie prézniowe wydtuza
Swiezos$¢ miesa w lodéwce z 2-3 dni do okoto 7-10 dni, a w zamrazarce zapobiega przypaleniu mrozem przez 6-12 miesiecy.

Ponowne uzycie workéw

Worki mozna wykorzystaé ponownie, jesli przechowywano w nich produkty suche i nie kontaktujace sie bezposrednio z folia. Po
uzyciu nalezy wymy¢ worek ciepta wodga z detergentem, doktadnie wyptukaé i wysuszy¢. Nie zaleca sie ponownego uzycia workéw po
surowym miesie, rybach lub produktach ttustych ze wzgledu na ryzyko bakteriologiczne i trudnosci w usunieciu zapachdw.

Produkty powigzane

Do kompletu warto rozwazy¢ worki prézniowe w innych rozmiarach - mniejsze 20x30 cm do porcji indywidualnych lub wieksze
30x40 cm do pakowania duzych kawatkéw miesa. Pakowarki prézniowe LUND kompatybilne z tymi workami dostepne sg w
ofercie urzadzen listwowych do uzytku domowego i pétprofesjonalnego.
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