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WOZEK KELNERSKI 3-POLKOWY YG-09100
YATO

Cena brutto 338,74 zt

Cena netto 275,40 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-09100

Kod producenta YG-09100

Kod EAN 5906083006296

Producent YATO

Opis produktu

Wdzek kelnerski 3-potkowy YG-09100 YATO

Trzypotkowy woézek serwisowy przeznaczony do transportu potraw, naczyn i sprzetu gastronomicznego w obiektach HoReCa.
|Konstrukcja aluminiowo-polietylenowa z kétkami TPR zapewnia cichg prace i mobilno$¢ w waskich przejsciach.

INosnos¢ 100 kg
Wymiary 104x51x98 cm
Liczba pétek 3 szt.

|Materiat potek Polietylen PE

Charakterystyka woézka serwisowego

Konstrukcja aluminiowo-polietylenowa

Rama z zaokraglonych profili aluminiowych oraz pétki z polietylenu PE. Materiaty odporne na korozje, wilgoc i dziatanie detergentéw.
Zaokraglone krawedzie eliminujg ostre punkty kontaktu. Wézek mozna uzytkowad wewnatrz i na zewnatrz budynkoéw.
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Wzmocnione pétki z rantem zabezpieczajacym

Trzy potki o wymiarach 750x490 mm z przettoczeniami pod spodem zwiekszajacymi sztywnos$¢. Rant o wysokosci 20 mm z trzech
stron zapobiega zsuwaniu sie przedmiotéw. Brak rantu od strony frontowej utatwia zatadunek i roztadunek.

Kétka TPR z tozyskami i hamulcami

Cztery kétka wykonane z termoplastycznego elastomeru TPR - materiatu twardego i elastycznego jednoczesnie. Skretne w zakresie
360°, co umozliwia manewrowanie w ograniczonej przestrzeni. Nie rysujg posadzki i nie pozostawiajg sladéw. Dwa kétka wyposazone

w hamulce.

Rozstaw poétek 300 mm

Odstep 30 cm miedzy pétkami pozwala na transport wyzszych naczyn, dzbankéw, termoséw czy sztaplowanych talerzy. Przestrzen

robocza dostosowana do typowego wyposazenia gastronomicznego.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Wymiary catkowite (dt. x szer. X wys.)
Wymiary pojedynczej pétki
Liczba potek

Rozstaw miedzy pétkami
Wysokos$¢ rantu poétki
Nos$nos¢ maksymalna
Materiat ramy

Materiat pétek

Materiat kétek

Liczba kétek

Kétka z hamulcem
Skretnosc¢ kétek
Dodatkowe wyposazenie

Zastosowanie wdézka kelnerskiego

YG-09100

YATO

1040 x 510 x 980 mm

750 x 490 mm

3

300 mm

20 mm (z trzech stron)

100 kg

Aluminium (profile zaokraglone)
Polietylen PE

TPR (termoplastyczny elastomer)
4 (z tozyskami)

2 szt.

360°

Uchwyty z obu stron, mocowania na pojemniki

e Transport potraw i napojéw w restauracjach, hotelach i obiektach cateringowych

¢ Obstuga bankietéw i przyjec - przewdz zastawy stotowej, sztuécodw, szkta
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Zbieranie brudnych naczyh po positkach w salach gastronomicznych

e Przewdz sprzetu i produktéw w kuchniach przemystowych

e Transport artykutéw spozywczych w magazynach gastronomicznych

¢ Obstuga room service w hotelach - dostarczanie positkéw do pokoi

¢ Wykorzystanie w firmach cateringowych podczas wyjazdowych eventéw
e Wsparcie pracy kelneréw w restauracjach z duzg liczba stolikéw

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i utrzymanie
Pétki z polietylenu mozna my¢ woda z detergentem Iub Srodkami dezynfekcyjnymi stosowanymi w gastronomii. Materiat nie wchtania

zapachow i nie zmienia barwy. Rame aluminiowg nalezy wyciera¢ wilgotng szmatka. Kdtka TPR czyscic¢ suchg Sciereczka, usuwajac
wtosy i zanieczyszczenia z tozysk.

Kontrola techniczna
Regularnie sprawdzac stan tozysk w kétkach - w przypadku zacie¢ lub hatasu smarowac¢ smarem silikonowym. Kontrolowa¢ dziatanie

hamulcéw. Sprawdzac stabilno$¢ potaczen ramy i pétek. Nie przekracza¢ maksymalnej nosnosci 100 kg - nadmierne obcigzenie
moze prowadzi¢ do deformacji pétek.

Rozbudowa funkcjonalnosci

Wézek wyposazony w specjalne mocowania umozliwiajgce montaz dodatkowych pojemnikéw YG-09104 lub YG-09105.
Pojemniki zwiekszajg mozliwosci segregacji transportowanych produktéw i poprawiajg organizacje pracy w gastronomii.
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