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h‘-‘;j _i' WOZEK TRANSPORTOWY DO BLACH
= PIEKARNICZYCH YG-09072 YATO
é ¥ ¥ i Cena brutto 495,55 zt
Cena netto 402,89 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-09072
Kod producenta YG-09072
Kod EAN 5906083003080
Producent YATO
Jednostka SZT
Wymiary (DxSxW) [cm] 470x620x1700
Materiat SS 201
Odstep miedzy prowadnicami [cm] 80

Opis produktu
Wdzek transportowy do blach piekarniczych YG-09072 YATO

Wdzek transportowy z konstrukcjg ze stali nierdzewnej 201, przystosowany do przewozu 15 blach piekarniczych lub tac
kelnerskich w formacie GN 1/1 (400x600 mm). Rozwigzanie przeznaczone do codziennej eksploatacji w kuchniach
przemystowych, piekarniach i zaktadach gastronomicznych.

\Wymiary wozka 470x620x1700 mm

|Liczba pozioméw 15 prowadnic

Materiat konstrukcji Stal nierdzewna 201

UdZzwig na potke 40 kg

Charakterystyka techniczna wézka

Konstrukcja ze stali nierdzewnej 201

Profile o grubosci 0,9 mm zapewniaja sztywnos¢ konstrukcji przy zachowaniu umiarkowanej wagi. Stal typu 201 charakteryzuje sie
dobra odpornoscia na korozje w Srodowisku gastronomicznym oraz tatwoscig w utrzymaniu higieny - powierzchnia nie wchtania

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/wozek-transportowy-do-blach-piekarniczych-yg-09072-yato-p-8206.html

zabrudzen i pozwala na szybkie czyszczenie.

Prowadnice typu L z rozstawem 80 mm

Ksztatt w litere L zwieksza powierzchnie podparcia blachy i zapobiega jej zsuwaniu sie podczas transportu. Rozstaw co 80 mm

umozliwia elastyczne rozmieszczenie tac w zaleznosci od potrzeb - mozna pozostawi¢ wieksze odstepy dla produktéw wymagajacych

cyrkulacji powietrza.

System blokad bezpieczenstwa

Blokady zamontowane po obu stronach wézka zabezpieczajg blachy przed przypadkowym wysunieciem podczas manewrowania lub

przewozenia przez nieréwnosci. Obstuga blokad nie wymaga narzedzi - wystarczy prosty ruch reka.

Kétka z TPR z hamulcami

Cztery kétka z tozyskami wykonane z termoplastycznego elastomeru (TPR) zapewniaja cicha prace i nie pozostawiajg $ladéw na

posadzce. Rotacja 360° umozliwia manewrowanie w ograniczonej przestrzeni. Dwa kétka wyposazono w hamulce, co stabilizuje

wdézek podczas zatadunku i roztadunku.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Wymiary zewnetrzne (szer. x gteb. x wys.)
Liczba prowadnic
Rozstaw prowadnic
Format blach / tac
Materiat konstrukgji
Grubos¢ profili

UdZwig na prowadnice
Typ prowadnic

Liczba kétek

Materiat kétek

Rotacja kétek

System blokad

YG-09072

YATO

470 x 620 x 1700 mm
15

80 mm

GN 1/1 (400 x 600 mm)
Stal nierdzewna 201
0,9 mm

40 kg

Ksztatt L

4 (2 z hamulcami)

TPR z tozyskami

360°

Tak, po obu stronach
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Zastosowanie w gastronomii

e Transport blach z wypiekami w piekarniach i cukierniach

¢ Przemieszczanie tac kelnerskich GN 1/1 w kuchniach restauracyjnych

e Przechowywanie i transport produktéw w chtodniach i mrozniach

e Obstuga linii produkcyjnych w zaktadach cateringowych

e Transport pétproduktéw miedzy stanowiskami pracy w kuchni przemystowej

¢ Sezonowanie i fermentacja produktéw wymagajacych wielopoziomowego sktadowania
¢ Obstuga piecéw konwekcyjnych i piecéw parowych

e Transport naczyn i sprzetu w zmywalni

Kompatybilnos¢ z wyposazeniem gastronomicznym
Woézek wspoétpracuje ze standardowymi blachy piekarniczymi oraz pojemnikami i tacami w formacie GN 1/1 (400x600 mm),

stosowanymi w profesjonalnym sprzecie gastronomicznym. Przed zakupem warto zweryfikowa¢ wymiary posiadanych blach -
niektére blachy do piecéw konwekcyjnych moga mie¢ wymiary 433x333 mm lub 600x400 mm i wymagajg odpowiedniego wdzka.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wézek srodkiem do czyszczenia stali nierdzewnej. W trakcie eksploatacji zaleca sie
regularne usuwanie resztek zywnosci i ttuszczu z prowadnic oraz ram - zapobiega to gromadzeniu sie bakterii i utatwia
wsuwanie blach.

Koétka wymagajg okresowej kontroli tozysk - jesli pojawiaja sie opory podczas toczenia lub hatas, nalezy sprawdzié, czy w
mechanizmie nie zgromadzity sie zanieczyszczenia. Materiat TPR jest odporny na wiekszos¢ srodkéw czyszczacych, ale nie
zaleca sie stosowania rozpuszczalnikédw organicznych.

Stal nierdzewna 201 zawiera mniej niklu niz stal 304, dlatego w Srodowiskach o bardzo wysokiej wilgotnosci lub przy kontakcie
z agresywnymi substancjami chemicznymi moze wykazywac oznaki korozji powierzchniowej. W takich warunkach warto
rozwazy¢ wézki ze stali 304.

Hamulce w kétkach nalezy aktywowac podczas zatadunku i roztadunku - zapobiega to przypadkowemu przemieszczeniu sie
wozka. Po zakonhczeniu pracy wézek mozna przechowywad w pozycji pionowej, oszczedzajac miejsce w magazynie lub
pomieszczeniu gospodarczym.

Produkty powigzane
Do kompletu z wézkiem warto rozwazy¢: blachy piekarnicze perforowane i petne 400x600 mm, pojemniki gastronomiczne GN

1/1 ze stali nierdzewnej, pokrowce transportowe na wézki (zabezpieczenie przed kurzem i zanieczyszczeniami), srodki do
czyszczenia stali nierdzewnej oraz maty antyposlizgowe pod kétka dla dodatkowej stabilizacji.
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