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ZESTAW DO PRZYGOTOWANIA MIĘSA - 3SZT

Cena brutto 28,54 zł

Cena netto 23,20 zł

Dostępność Dostępny u producenta — wysyłka w 3 dni

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy 99830

Kod producenta 99830

Kod EAN 5906083116322

Producent Lund

Opis produktu

  

Zestaw do Przygotowania Mięsa Lund 3w1 - Model 99830

Kompletny zestaw akcesoriów kuchennych marki Lund do obróbki mięsa, składający się z pazurów do szarpania, prasy do
hamburgerów oraz nastrzykiwarki do marynat. Narzędzia wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością:
tworzywo ABS, PP, akryl, silikon i stal nierdzewna.

Typ zestawu 3w1 (pazury, prasa, nastrzykiwarka) 

Pojemność nastrzykiwarki Do 30 ml 

Średnica prasy 12,5 cm 

Materiał igły Stal nierdzewna 

 

Charakterystyka zestawu do obróbki mięsa

Pazury do szarpania mięsa z tworzywa ABS

Wymiary 11 x 10,5 x 2 cm, waga 47 g/sztuka. Ergonomiczny kształt umożliwia efektywne rozdrabnianie długo gotowanego mięsa
oraz bezpieczne przenoszenie gorących elementów z grilla czy pieca. Tworzywo ABS zapewnia trwałość i odporność na wysokie
temperatury.
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Prasa do hamburgerów o średnicy 12,5 cm

Wysokość 6 cm, waga 175 g. Pozwala na formowanie kotletów o jednolitym kształcie i grubości, co przekłada się na równomierne
przypieczenie podczas grillowania lub smażenia. Standardowy rozmiar odpowiada średnicy typowej bułki do burgera.

Nastrzykiwarka do marynat z pojemnikiem 30 ml

Pojemnik z tworzywa PP i akrylu z podziałką co 5 ml, igła ze stali nierdzewnej długości 8,6 cm. Silkonowy pierścień zapewnia
szczelność. Umożliwia precyzyjne wprowadzanie płynnych marynat, bulionów lub roztopionego masła bezpośrednio do wnętrza
mięsa, zwiększając jego soczystość.

Materiały kontaktowe z żywnością

Wszystkie elementy wykonane z certyfikowanych materiałów bezpiecznych dla zdrowia: tworzywo ABS i PP, akryl, silikon spożywczy,
stal nierdzewna oraz niklowana miedź. Demontowalna konstrukcja nastrzykiwarki ułatwia dokładne czyszczenie po użyciu.

 

Specyfikacja techniczna zestawu Lund 99830

Nazwa produktu Zestaw do Przygotowania Mięsa - 3szt
Model 99830
Marka Lund
Skład zestawu Pazury do szarpania (2 szt.), prasa do hamburgerów (1 szt.),

nastrzykiwarka do marynat (1 szt.)
Materiał pazurów i prasy Tworzywo ABS
Wymiary pazurów 11 x 10,5 x 2 cm (każdy)
Waga pazurów 47 g/sztuka
Średnica prasy do hamburgerów 12,5 cm
Wysokość prasy 6 cm
Waga prasy 175 g
Pojemność nastrzykiwarki Do 30 ml (podziałka co 5 ml)
Materiał pojemnika nastrzykiwarki Tworzywo PP i akryl z silikonowym pierścieniem
Materiał igły nastrzykiwarki Stal nierdzewna
Materiał uchwytu igły Niklowana miedź
Długość igły 8,6 cm

Zastosowanie narzędzi do obróbki mięsa

Szarpanie długo gotowanego mięsa do pulled pork, pulled chicken lub szarpanej wołowiny
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Formowanie równomiernych kotletów do burgerów o średnicy 12,5 cm
Marynowanie mięsa od wewnątrz poprzez wstrzykiwanie płynnych przypraw
Przenoszenie gorących kawałków mięsa z grilla, pieca lub wędzarki
Stabilne trzymanie mięsa podczas krojenia dzięki pazurom
Wprowadzanie bulionów do drobiu przed pieczeniem dla zwiększenia soczystości
Wstrzykiwanie roztopionego masła lub oliwy aromatycznej do steków
Przygotowanie porcjowanych kotletów do grillowania lub smażenia na patelni

Użytkowanie i konserwacja zestawu

Pazury do szarpania mięsa

Używać na mięsie schłodzonym do temperatury umożliwiającej bezpieczną obróbkę ręczną (poniżej 60°C). Po użyciu przemyć ciepłą
wodą z detergentem, wysuszyć. Tworzywo ABS jest odporne na temperatury do około 80-90°C.

Prasa do hamburgerów

Przed użyciem lekko zwilżyć wewnętrzną powierzchnię wodą lub olejem, aby mięso nie przywierało. Nakładać mięso mielone o
temperaturze lodówkowej. Po użyciu rozmontować elementy i przemyć. Nie stosować materiałów ściernych, które mogą zarysować
powierzchnię tworzywa.

Nastrzykiwarka do marynat

Przed pierwszym użyciem rozmontować wszystkie elementy i dokładnie przemyć. Igłę wprowadzać w mięso pod kątem, unikając
kości. Po użyciu rozmontować: oddzielić pojemnik, igłę i tłok, przepłukać ciepłą wodą, ewentualnie użyć szczoteczki do czyszczenia
igły. Silkonowy pierścień sprawdzać pod kątem zużycia - zapewnia szczelność układu.

Przechowywanie

Wszystkie elementy przechowywać w suchym miejscu. Nastrzykiwarkę składować w stanie rozmontowanym, aby zapobiec
odkształceniu pierścienia silikonowego. Pazury i prasę można układać jeden na drugim - niewielka waga (47 g i 175 g) nie powoduje
uszkodzeń.
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