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ZESTAW DO PRZYGOTOWANIA MIĘSA - 3SZT

Cena brutto 28,57 zł

Cena netto 23,23 zł

Numer katalogowy 99830

Kod producenta 99830

Kod EAN 5906083116322

Producent Lund

Opis produktu
  

Zestaw do Przygotowania Mięsa Lund – Odkryj Nowy Wymiar Smaku!

Przedstawiamy profesjonalny zestaw 3 w 1 marki Lund , stworzony z myślą o miłośnikach doskonałego smaku i
perfekcyjnie przygotowanego mięsa. Niezależnie od tego, czy planujesz grillowanie, pieczenie, wędzenie, czy po prostu
chcesz podnieść jakość swoich codziennych potraw, ten wszechstronny komplet akcesoriów jest idealnym rozwiązaniem.
Dzięki niemu przygotowanie nawet najbardziej wymagających dań mięsnych stanie się prostsze, a efekty zachwycą każdego
smakosza.  

Kluczowe cechy produktu

Wszechstronność 3 w 1: Komplet zawiera pazury do szarpania mięsa, prasę do hamburgerów oraz nastrzykiwarkę
do marynat, oferując kompleksowe wsparcie w kuchni.
Wysoka jakość materiałów: Akcesoria wykonane z trwałych i bezpiecznych dla żywności materiałów, takich jak ABS,
PP, akryl, silikon oraz stal nierdzewna, gwarantują długie i higieniczne użytkowanie.
Ergonomiczny design: Każdy element zestawu został zaprojektowany z myślą o wygodzie i efektywności, ułatwiając
obróbkę mięsa.
Łatwość czyszczenia: Demontowalne części zapewniają bezproblemowe utrzymanie higieny po każdym użyciu.
Podnosi jakość potraw: Pomaga uzyskać idealną teksturę, soczystość i głębię smaku w każdym kawałku mięsa.

Zastosowanie

Ten kompletny zestaw do obróbki mięsa znajdzie zastosowanie w każdej kuchni i podczas każdego spotkania przy stole.

Pazury do szarpania mięsa: Idealne do przygotowania pulled pork, szarpanego kurczaka czy wołowiny.
Ułatwiają również przenoszenie gorących kawałków mięsa oraz stabilne trzymanie ich podczas krojenia.
Prasa do hamburgerów: Niezastąpiona przy formowaniu idealnie okrągłych i równych kotletów do burgerów, co
zapewnia ich równomierne smażenie lub grillowanie.
Nastrzykiwarka do marynat: Pozwala na precyzyjne wstrzykiwanie marynaty, bulionu lub innych płynów
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bezpośrednio do wnętrza mięsa, gwarantując niezwykłą soczystość, kruchość i intensywny smak . Doskonała do
drobiu, wieprzowiny czy wołowiny.

Dlaczego warto go wybrać?

  Wybierając zestaw akcesoriów do mięsa Lund, inwestujesz w jakość, wygodę i niezrównany smak.  

Profesjonalne rezultaty w domu: Dzięki niemu osiągniesz efekty godne najlepszych restauracji, przygotowując
soczyste steki, idealne burgery czy aromatyczne pieczenie.
Oszczędność czasu i wysiłku: Specjalistyczne narzędzia znacznie przyspieszają i ułatwiają proces przygotowania
mięsa.
Trwałość i bezpieczeństwo: Wykonany z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością, gwarantuje
bezpieczeństwo i długotrwałe użytkowanie.
Idealny prezent: Doskonały upominek dla każdego pasjonata gotowania, grilla i kulinarnych eksperymentów.
Marka Lund: Gwarancja jakości i niezawodności od renomowanego producenta akcesoriów kuchennych.

Dane techniczne produktu

Cecha Wartość
Nazwa produktu ZESTAW DO PRZYGOTOWANIA MIĘSA - 3SZT
Marka Lund
Typ zestawu 3 w 1 (pazury, prasa, nastrzykiwarka)
Materiał (pazury/prasa) Tworzywo ABS
Wymiary pazurów 11 x 10,5 x 2 cm (każdy)
Waga pazurów 47 g/sztuka
Średnica prasy do hamburgerów 12,5 cm
Wysokość prasy do hamburgerów 6 cm
Waga prasy do hamburgerów 175 g
Pojemność nastrzykiwarki Do 30 ml (podziałka co 5 ml)
Materiał nastrzykiwarki (pojemnik) Tworzywo PP i akryl z silikonowym pierścieniem
Materiał nastrzykiwarki (igła/pręt) Stal nierdzewna
Materiał nastrzykiwarki (uchwyt igły) Niklowana miedź
Długość igły nastrzykiwarki 8,6 cm

Nie czekaj! Podnieś swoje umiejętności kulinarne i zaskocz bliskich niezapomnianymi smakami. Zestaw do
Przygotowania Mięsa Lund 3SZT to inwestycja, która szybko się zwróci w postaci zachwytów nad Twoimi potrawami.
Zamów już dziś i ciesz się perfekcyjnie przygotowanym mięsem na każdą okazję!  
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