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Zestaw sztuccow do grilla 10el. G80510 GEKO

Cena brutto 39,96 zt

Cena netto 32,49 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysytki natychmiast
Numer katalogowy G80510

Kod producenta G80510

Kod EAN 5901477177675
Producent Narzedzia GEKO

Opis produktu

Zestaw sztuc¢cédw do grilla 10 elementéow G80510 GEKO

|[Kompletny zestaw narzedzi grillowych ze stali nierdzewnej, zawierajacy 10 elementéw niezbednych do przygotowania,
obracania i serwowania potraw z grilla. Obejmuje podstawowe akcesoria oraz patyki do szasztykéw.

|Liczba elementéw 10 sztuk
IMateriat Stal nierdzewna
IModel G80510

|Producent GEKO

Charakterystyka zestawu

Stal nierdzewna jako materiat wykonania

Wszystkie elementy wykonano ze stali nierdzewnej, ktéra charakteryzuje sie odpornoscig na korozje i wysokie temperatury. Materiat
nie rdzewieje pod wptywem wilgoci i nie wchodzi w reakcje z kwasami zawartymi w marynatach czy sosach. Zapewnia to dtugotrwate
uzytkowanie bez pogorszenia wtasciwosci uzytkowych.
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Kompletnos¢ wyposazenia

Zestaw zawiera 6 podstawowych narzedzi grillowych oraz 4 patyki do szasztykéw. Taki sktad eliminuje koniecznos¢ zakupu
poszczegdlnych akcesoriow osobno i zapewnia gotowos$¢ do rozpoczecia grillowania bezposrednio po rozpakowaniu.

Ergonomiczne uchwyty

Rekojesci narzedzi zaprojektowano z uwzglednieniem bezpiecznego chwytu podczas pracy z gorgcymi powierzchniami. Konstrukcja
uchwytéw zapobiega wyslizgiwaniu sie narzedzi z dtoni, co zwieksza precyzje wykonywanych czynnosci i zmniejsza ryzyko oparzen.

Uniwersalne zastosowanie

Narzedzia wspotpracuja z réznymi typami grilli: weglowymi, gazowymi i elektrycznymi. Mozna ich uzywa¢ zaréwno podczas
grillowania w ogrodzie, na tarasie, jak i w trakcie wyjazdéw na pikniki czy kemping.

Sktad zestawu

Widelec do obracania miesa Narzedzie z dtugimi zebami do przekrecania i
przytrzymywania kawatkéw miesa na ruszcie bez ich
przebijania

Szczypce grillowe Stuza do chwytania i przektadania potraw, umozliwiajg
delikatne manipulowanie produktami bez naruszania ich
struktury

topatka Ptaska powierzchnia robocza pozwala na podnoszenie i

przenoszenie wiekszych kawatkéw miesa, ryb czy warzyw

N6z grillowy Ostrze dostosowane do krojenia grillowanych potraw
bezposrednio na ruszcie lub desce do krojenia

Pedzel kuchenny Umozliwia naktadanie marynat, soséw i ttuszczéw na
grillowane produkty w trakcie pieczenia

Patyki do szasztykéw 4 sztuki metalowych patyczkéw do nawlekania miesa,
warzyw i innych sktadnikéw

Zastosowanie poszczegdlnych narzedzi

¢ Obracanie stekéw, kotletéw i innych kawatkéw miesa bez ich przektuwania widelcem

Przektadanie delikatnych produktéw takich jak ryby czy warzywa przy uzyciu szczypiec
e Zdejmowanie z rusztu wiekszych elementéw typu burger czy filet za pomoca topatki
» Krojenie grillowanego miesa bezposrednio na ruszcie specjalistycznym nozem

Naktadanie marynat i soséw pedzlem podczas grillowania dla uzyskania glazury
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¢ Przygotowywanie szasztykéw z miesa, warzyw i owocéw na metalowych patykach
e Serwowanie gotowych potraw bezposrednio z grilla na talerze
¢ Kontrola stopnia wypieczenia przez przekrecanie i sprawdzanie produktéw

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie po uzyciu
Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ narzedzia z resztek jedzenia i ttuszczu. Stal nierdzewna pozwala na mycie w zmywarce, cho¢

mycie reczne w cieptej wodzie z detergentem wydtuza zywotnos¢ narzedzi. Szczegdlng uwage trzeba zwréci¢ na doktadne osuszenie
przed przechowywaniem, aby unikngé powstawania plam.

Przechowywanie

Narzedzia nalezy przechowywac w suchym miejscu, zabezpieczone przed bezposrednim kontaktem z wilgocig. Wiele zestawow
dostarczanych jest w dedykowanych futeratach lub stojakach, ktére utatwiajg organizacje i transport akcesoriéw.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania

Podczas grillowania metalowe czesci narzedzi nagrzewaja sie. Nalezy uzywacé uchwytéw i unikaé dotykania elementéw roboczych
gota reka. Po zakonczeniu grillowania narzedzia powinny ostygng¢ przed schowaniem. Ostre krawedzie noza wymagajg ostroznosci
podczas mycia i przechowywania.
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