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Zgrzewarka próżniowa 150W, zgrzew 32cm,
-80kPa, 8 trybów KD4231 KRAFT&DELE

Cena brutto 105,91 zł

Cena netto 86,11 zł

Dostępność Dostępny od ręki

Czas wysyłki natychmiast

Numer katalogowy KD4231

Kod producenta KD4231

Kod EAN 5903957021256

Producent KRAFT&DELE

Opis produktu

  

Zgrzewarka próżniowa KRAFT&DELE KD4231 — 150W, zgrzew 32cm, podciśnienie
-80kPa

KD4231 to zgrzewarka próżniowa przeznaczona do uszczelniania żywności w workach foliowych oraz pojemnikach
próżniowych. Urządzenie wytwarza podciśnienie na poziomie -80kPa, wykonuje trwały zgrzew o długości 32cm i oferuje osiem
trybów pracy dostosowanych do różnych rodzajów pakowanych produktów.

  
  Moc znamionowa 150 W 

  Długość zgrzewu 32 cm 

  Podciśnienie -80 kPa 

  Waga urządzenia 1,09 kg 

 

Charakterystyka urządzenia

  
  

Osiem trybów pracy

oferta wa?na 3 dni
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Panel sterowania z wyświetlaczem czasu umożliwia wybór spośród trybów: DRY (produkty suche), MOIST (produkty wilgotne), PULSE
(ręczna kontrola odsysania), SEAL (sam zgrzew bez próżni), CANISTER (pojemniki i specjalne worki), MARINATE (marynowanie
próżniowe), a także regulację poziomu podciśnienia między trybem delikatnym i normalnym. Taki zakres funkcji pozwala dopasować
parametry pakowania do konkretnego produktu — kruche przekąski wymagają mniejszego podciśnienia niż np. mięso.

  

Zgrzew 32cm i drut teflonowy

Długość zgrzewu wynosząca 32cm umożliwia obsługę szerokiego zakresu rozmiarów worków próżniowych dostępnych na rynku. Drut
grzejny pokryty tkaniną teflonową zapobiega przywieraniu folii, co przekłada się na równomierny i szczelny zgrzew oraz dłuższą
żywotność elementu grzejnego.

  

Port akcesoriów i rurka próżniowa

Wbudowany port akcesoriów umożliwia podłączenie rurki próżniowej (dołączonej do zestawu), dzięki czemu możliwe jest pakowanie
produktów w dedykowanych pojemnikach próżniowych oraz marynowanie — próżnia przyspiesza wnikanie marynaty w strukturę
mięsa lub warzyw w porównaniu do metod tradycyjnych.

  

Praktyczne elementy konstrukcji

Wbudowany obcinak pozwala przycinać worki foliowe do wymaganego rozmiaru bez użycia dodatkowych narzędzi. Wyjmowana
tacka ociekowa zbiera nadmiar płynów podczas pakowania produktów wilgotnych i jest łatwa do wyczyszczenia. Silikonowe
uszczelnienie komory zapewnia szczelne zamknięcie niezbędne do wytworzenia podciśnienia.

 

Specyfikacja techniczna

Model KD4231
Moc znamionowa 150 W
Napięcie znamionowe 220–240 V / 50 Hz
Długość zgrzewu 32 cm
Szerokość zgrzewu 3 mm
Podciśnienie -80 kPa
Wymiary 385 × 130 × 70 mm
Waga 1,09 kg

Zastosowanie
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Pakowanie próżniowe mięsa, wędlin i ryb do lodówki lub zamrażarki
Przechowywanie suchych produktów spożywczych: kawy, orzechów, makaronów, przypraw
Pakowanie wilgotnych produktów: owoców, warzyw, serów
Marynowanie mięsa i warzyw z użyciem pojemnika próżniowego i rurki
Porcjowanie i mrożenie dużych ilości żywności z zachowaniem szczelności
Pakowanie próżniowe w pojemnikach z systemem próżniowym (CANISTER)
Zgrzewanie worków bez próżni — np. do przechowywania produktów niewymagających odgazowania
Przechowywanie żywności na wyjazdy i do transportu

Użytkowanie i konserwacja

  

Dobór trybu do rodzaju produktu

Tryb DRY stosuje się do produktów suchych i twardych. Tryb MOIST jest zalecany przy produktach zawierających wodę lub tłuszcz —
wydłuża czas zgrzewania, co zapobiega nieszczelności spowodowanej wilgocią na krawędzi worka. Tryb PULSE umożliwia ręczne
zatrzymanie procesu odsysania — przydatny przy produktach kruchych lub podatnych na zgniecenie. Poziom podciśnienia
DELIKATNY ogranicza siłę ssania, co chroni delikatne produkty przed uszkodzeniem struktury.

  

Czyszczenie i konserwacja

Tackę ociekową należy wyjmować i myć po każdym użyciu w przypadku pakowania produktów wilgotnych. Uszczelnienie silikonowe
komory należy regularnie sprawdzać pod kątem zanieczyszczeń i przecierać wilgotną ściereczką — zabrudzenia uszczelki mogą
obniżyć skuteczność wytwarzanego podciśnienia. Obszar drutu grzejnego czyścić wyłącznie po jego ostygnięciu, suchą lub lekko
wilgotną ściereczką.

Zawartość zestawu

Zgrzewarka próżniowa KD4231
Rurka próżniowa do pojemników i marynowania
Instrukcja obsługi
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